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Die neueste Maschinentechnologie aus der Gastronomie für Sie:

• Latte Macchiato

• Espresso Macchiato

• Cappuccino

• Kaffee

• Espresso

• Trinkschokolade

• Heiße Milch

• Heißwasser

A u f  K n o p f d r u c k  z u b e r e i t e t :

Mit der CARIMALI TOP präsentiert Coffema den neuesten Hochleistungsvollautomaten für jede Form der
Kaffeespezialitäten bis hin zur klassischen Trinkschokolade.

Kompakt und intelligent bietet die CARIMALI TOP folgende Leistungsmerkmale:

TOP 1:
Durch den Einsatz von Milchpulver-Technologie
bietet die CARIMALI TOP drei wesentliche Vorteile:

- Hygienevorteil durch schnellere und leichtere
   Reinigung (keine Handling Schwierigkeiten
   mehr durch Einsatz von Frischmilch)
- Zeitvorteil durch weniger Nachfüllintervalle
   (die Füllung eines Behälters entspricht
   ca. 8-10 Liter Milch)
- Platzvorteil durch Einsparung des Kühlschrankes

TOP 3:
Die CARIMALI TOP verfügt über  einen integrierten
Schokodispenser  und ermöglicht somit ein
interessantes Zusatzgeschäft ohne erweiterten
Platzbedarf.

TOP 4:
Schnell, robust und einfach zu bedienen.
Die CARIMALI TOP eignet sich ideal für die
SB-Nutzung und den Einsatz von „ungeschultem“
Personal.

TOP 2:
Zwei Bohnenbehälter und zwei Mahlwerke für die
ganze Bohne machen den Anspruch der
CARIMALI TOP als  Spezialitätenmaschine
deutlich.

höhenverstellbar



Programmiergerät zum
Aufladen der Wertkarten

Chipkartensystem
Das integrierte Kartenlesegerät
ermöglicht die Nutzung folgender
Karten:

•   Kellnerkarten
•   Managerkarten
•   aufladbare Wertkarten
•   Servicekarten
•   Card Disk (Ein- und Auslesen
     der Maschinendaten)
•   Rösterkarten

Mobile Systeme
In Kombination zur Gäste-
selbstbedienungsversion bietet
COFFEMA eine mobile
Kaffeemaschinenstation an.

Diese besteht aus:
•   mobilem Unterschrank
•   Wasserwerk mit Pumpe
     und Frischwassertank
•   Abwassertank

Zahlungssysteme:
•   Münzprüfer, Anbaumodul (Abbildung, siehe oben)
•   Münzwechsler, Anbaumodul (Abbildung, siehe oben)
•   weitere bargeldlose Zahlungssysteme auf Anfrage
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•   zwei Mühlen
•   zwei Bohnenbehälter
•   acht  frei programmierbare
     Kaffeespezialitäten
•   automatisches Spül- und Reinigungs-
     programm
•   höhenverstellbarer Kaffeeauslauf
     (max. Auslaufhöhe 18 cm)
•   Tageskapazität: ca. 500 Tassen
•   Wasseraußendruck: 2-5 bar
•   Wasseranschluss: 3/8“ mit Absperrventil
•   Wasserabfluss: 40-50 mm Ø mit Geruchs-
     verschluss, HW geeignet

Obenhauptstraße 7 • 22335 Hamburg •  Postfach 63 03 53 •  22313 Hamburg
Tel. (040) 500 25-0 •  Fax (040) 500 25-111

E-mail  vertrieb@coffema.de •  www.coffema.de

Eigene Service-Stationen im gesamten Bundesgebiet!
Service Center : 0180/5177751

"Technische Änderungen vorbehalten. Alle Angaben dieses Prospektes sind ohne Gewähr.
Die Abbildungen und Beschreibungen zeigen zum Teil Sonderausstattungen, die vom Lieferumfang abweichen können."

Keine Haftung für Druckfehler

UMGEBUNGSBEDINGUNGEN FÜR DEN BETRIEB DER MASCHINE
Raumtemperatur:

Höchste Feuchtigkeit:

Untergrund:

5-45° C (bei  Frostgefahr ist das Wassersystem zu entleeren)

80% relative Feuchtigkeit

Ebene Fläche mit einer Belastbarkeit von mindestens 80 Kg

Breite in mm

Höhe in mm 835+300 zur Befüllung

Tiefe in mm

Nettogewicht in Kg

Speicherkapazität des Kessels in Liter

Leistung der Maschine in Watt

Netzspannung in Volt

452

865

615

69

1,8

3500

230


