Kurzanleitung Carimali Diva Pro
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Tassenablage (beheizt)
Touchscreen

Dampfhebel links

Tastatur HeiBwasserauslauf
Produktwahltasten1-5
Produktwahltasten 6 - 10
Tastatur Barista Steam (optional)
Dampfhebel rechts

Griff HeiBwasserauslauf

Siebtrager linke Gruppe
Siebtrager rechte Gruppe
Dampfschwert links
Schwenkbarer HeiBwasserauslauf
Tassentisch linke Gruppe
Tassentisch rechte Gruppe
Dampfschwert rechts

Tropfgitter

Tropfschale
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Kurzanleitung Carimali Diva Pro

Legende Produktwahltasten

Standardbelegun

Linke Gruppe

Rechte Gruppe

(C COFFEMA

Produktwahltaste Getrank Menge
1 Ristretto Einfach
2 Ristretto Doppelt
3 Cappuccino Einfach
4 Cafe Latte Einfach
5 Latte Macchiato Einfach

Legende Tastatur HeiBwasserauslauf

Taste Symbol Funktion
1 o Einfache Wassermenge
2 o Doppelte Wassermenge

Produktwahltaste Getrank

6 Ristretto
7 Ristretto
8 Espresso
9 Espresso
10 Individuell

Menge
Einfach
Doppelt
Einfach
Doppelt

Legende Tastatur Barista Steam

Taste Symbol Funktion
1 @ Milch erhitzen
2 Milch aufschdumen
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Kurzanleitung Carimali Diva Pro

Einschalten und Hochfahren
Einschalten

v" Bevor Sie die Maschine einschalten, stellen Sie
sicher, dass Sie die Tropfschale eingesetzt
haben.

1. Um die Maschine einzuschalten, schalten Sie die
Maschine am Hauptschalter ein.

Der Hauptschalter befindet sich rechts unter
der Maschine.

Sie haben die Maschine eingeschaltet.
Hochfahren

Um die Maschine hochzufahren, gehen Sie wie folgt
vor:

1. Dricken Sie im Touchscreen auf die
Ein/Aus-Taste.

2015-0OCT-10 SAM 08:00

Die Maschine fullt nun den Dampfkessel mit
Wasser. Folgende Anzeige erscheint im
Touchscreen:

2015-0CT-10 SAM 08:00
DAMPFKESSEL FUELLEN

2. Beobachten Sie das Touchscreen und warten
Sie, bis der Dampfkessel vollstandig befullt ist.

Wenn der Dampfkessel vollstdndig beflllt ist,
schaltet sich die Tastaturbeleuchtung aus und
die Kesselheizung startet. Folgende Anzeige
erscheint im Touchscreen:

2015-0CT-10 SAM 08:00
KESSEL HEIZUNG

®

(C COFFEMA

Maschine mit COF-Version:

Wenn die Kesselheizung startet, ziehen Sie
den linken und rechten Dampfhebel flr

10 Sekunden nach unten, um Luft aus dem
Dampfkessel abzulassen.

Maschine mit LM-Version:

Wenn die Kesselheizung startet, brauchen Sie
den linken und rechten Dampfhebel nicht
nach unten zu ziehen, denn hier entweicht
Luft aus dem Dampfkessel Gber das Magnet-
ventil des Cappuccinatore.

@

3. Warten Sie ca. 15 Minuten, bis die Solltempera-
tur (124 °C) erreicht ist.

Die Solltemperatur ist dann erreicht, wenn Sie
folgende Anzeige im Touchscreen sehen:

2015-OCT-10 SAM 08:00
BITTE WAHLEN

,Bitte wahlen” bedeutet, dass Sie nun ein
Getrank zubereiten kénnen.

Sie haben die Maschine hochgefahren.

Tastaturbeleuchtung

Um die Tastaturbeleuchtung ein- bzw. auszuschal-
ten, gehen Sie wie folgt vor:

1. Um in das Beleuchtungsmeni zu gelangen,
dricken Sie die Beleuchtungstaste.

2015-OCT-10 SAM 08:00
BITTE WAHLEN

2. Um die Tastaturbeleuchtung einzuschalten,
drlcken Sie die LED-Taste.

2015-OCT-10 SAM 08:00
BITTE WAHLEN

3. Um die Tastaturbeleuchtung auszuschalten,
drlicken Sie erneut die LED-Taste.
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Kurzanleitung Carimali Diva Pro

Getrankezubereitung

Um ein Getrank zuzubereiten, gehen Sie wie folgt
vor:

1. Stellen Sie eine oder zwei Tassen der zum
Getrank passenden GroRe mittig auf den Tas-
sentisch unter den jeweiligen Siebtrager.

Wenn Sie zwei Tassen gleichzeitig flr die
Getrankezubereitung verwenden, spannen Sie
einen doppelten Siebtrager ein.

2. Um ein Getrank zuzubereiten, driicken Sie
die entsprechende Produktwahltaste (z. B.
Produktwahltaste 1 flr Ristresso).

@)
@

3. Warten Sie, bis das Getrank fertig zubereitet ist.
4. Entnehmen Sie das Getrank.

Wenn Sie ein Milchgetrank automatisch
zubereiten mdchten, verwenden Sie dazu die
linke Gruppe.

Wenn Sie Milch aufschaumen méchten, folgen
Sie den Handlungsschritten und Hinweisen im
Kapitel ,,Milch aufschadumen®.

Sie haben das Getrdnk zubereitet und kénnen es
nun geniefllen.

Milch aufschaumen

Dampfschwert

Bevor Sie Milch mit dem Dampfschwert aufschau-

men, stellen Sie sicher, dass Sie folgende Reini-
gungsmittel von Coffema zur Hand haben:

v" Reinigungstuch

Um Milch mit dem Dampfschwert aufzuschaumen,
gehen Sie wie folgt vor:

1. Nehmen Sie eine Milchkanne zur Hand.

2. Beflllen Sie die Milchkanne bis zu einem Drittel
mit auf 4 °C vorgekuhlter Milch.

3. Um vorab Kondenswasser aus dem Dampf-
schwert zu entlassen, 6ffnen Sie das Dampf-
schwert, indem Sie den Dampfhebel kurz bis
zum Anschlag nach unten ziehen.

4. Um das Dampfschwert zu schlieBen, ziehen Sie
den Dampfhebel wieder bis zum Anschlag nach
oben.

5. Halten Sie die Milchkanne unter das Dampf-
schwert.

6. Um das Dampfschwert zu 6ffnen, ziehen Sie
den Dampfhebel bis zum Anschlag nach unten.

7. Halten Sie die Milchkanne flr ein paar Sekunden
in dieser Position.

@ Dies ist die Ziehphase.

(C COFFEMA

8. Ziehen Sie die Milchkanne so weit nach unten,
bis sich das Dampfschwert und die Milchober-
flache berthren.

9. Halten Sie die Milchkanne flr ein paar Sekunden
in dieser Position.

@ Dies ist die Rollphase.

10. Wenn der gewlnschte Milchschaum erreicht ist,
ziehen Sie den Dampfhebel bis zum Anschlag
nach oben, um das Dampfschwert zu schlieBen.

11. Um die Milchkanne zu entfernen, ziehen Sie die
Milchkanne nach unten.

12. Nehmen Sie das Reinigungstuch zur Hand.
13. Befeuchten Sie das Reinigungstuch mit Wasser.

14. Reinigen Sie das Dampfschwert grindlich mit
dem Reinigungstuch.

15. Um Milchrlckstande aus dem Dampfschwert zu
entlassen, 6ffnen Sie das Dampfschwert, indem
Sie den Dampfhebel bis zum Anschlag nach
unten ziehen.

16. Um das Dampfschwert zu schlieBen, ziehen Sie
den Dampfhebel wieder bis zum Anschlag nach
oben.

Sie haben Milch mit dem Dampfschwert aufge-
schdumt.
Optionaler Barista Steam

Bevor Sie Milch mit dem Barista Steam aufschau-
men, stellen Sie sicher, dass Sie folgende Reini-
gungsmittel von Coffema zur Hand haben:

v' Reinigungstuch

Um Milch mit dem Barista Steam aufzuschaumen,
gehen Sie wie folgt vor:

1. Nehmen Sie eine Milchkanne zur Hand.

2. Beflllen Sie die Milchkanne bis zu einem Drittel
mit auf 4 °C vorgekUhlter Milch.

3. Halten Sie die Milchkanne unter den Barista
Steam.

4. Um die Milch zu erhitzen, driicken Sie die Taste 1
auf der Barista Steam-Tastatur.

O

Der Vorgang stoppt automatisch, sobald die
programmierte Temperatur erreicht ist.

5. Um die Milch aufzuschdumen, driicken Sie die
Taste 2 auf der Barista Steam-Tastatur.

Der Vorgang stoppt automatisch, sobald die
programmierte Temperatur erreicht ist.
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Kurzanleitung Carimali Diva Pro

6. Um die Milchkanne zu entfernen, ziehen Sie die
Milchkanne nach unten.

7. Nehmen Sie das Reinigungstuch zur Hand.

8. Befeuchten Sie das Reinigungstuch mit Wassetr.

VORSICHT ! Verbrennungsgefahr durch
Beriihren des Barista Steams

Nach dem Milchaufschdumen ist der
Barista Steam heif3. Durch Berthrung
kdédnnen Sie sich Verbrennungen zuzie-
hen. Wenn Sie den Barista Steam
zurlckschwenken médchten, fassen Sie
dabei ausschlieBlich an den Griff. Seien
Sie vorsichtig, wenn Sie den Barista
Steam reinigen.

9. Reinigen Sie den Barista Steam grindlich mit
dem Reinigungstuch.

Sie haben Milch mit dem Barista Steam aufge-
schdumt.

Bezug von HeiBwasser

Um HeiBwasser zu beziehen, gehen Sie wie folgt
VOr:

1. Stellen Sie ein Glas oder eine Tasse auf das
Tropfgitter unter den HeiBwasserauslauf.

2. Stellen Sie sicher, dass der schwenkbare Heil3-
wasserauslauf nach unten geschwenkt ist.
3. Um den HeiBwasserbezug zu starten, driicken

Sie die Taste 1 oder 2 auf der HeiBwasseraus-
lauftastatur.

Mit Taste 1 beziehen Sie die einfache Wasser-
menge.

CINC

menge.

4. Warten Sie, bis der HeiBwasserbezug stoppt.

Der HeiBwasserbezug stoppt automatisch,
wenn die programmierte Menge erreicht ist.

Wenn Sie weniger als die programmierte
Menge HeiBwasser beziehen mdchten,

drlcken Sie erneut die Taste 1 oder 2 auf der

HeiBwasserauslauftastatur, um den
HeiBwasserbezug zu stoppen.

CINC

Mit Taste 2 beziehen Sie die doppelte Wasser-

(C COFFEMA

VORSICHT ! Verbrennungsgefahr durch
Beriihren des schwenkbaren
HeiBwasserauslaufs

Nach dem HeiBwasserbezug ist der
schwenkbare HeiBwasserauslauf heil3.
Durch Berlhrung kénnen Sie sich
Verbrennungen zuziehen. Wenn Sie
den schwenkbaren HeiBwasserauslauf
zurlckschwenken méchten, fassen Sie
dabei ausschlieB3lich an den Griff.

5. Entnehmen Sie das Glas oder die Tasse vom
Tropfblech.

Sie haben HeiBwasser bezogen. Bereiten Sie nun
beispielsweise einen Tee zu.

Reinigen der Maschine

Bei der Reinigung der Maschine haben Sie die Wahl
zwischen der automatischen und der manuellen
Reinigung.

@ Die automatische Reinigung muss taglich

durchgefUhrt werden. Den Barista Steam, die
Brihgruppen und die Tropfschale reinigen Sie
taglich und die Siebtrager wéchentlich. Eine
regelmaBige Reinigung ist unerlasslich, um
einen problemlosen Betrieb der Kaffeema-
schine sowie eine optimale Kaffeequalitat
sicherzustellen.

Empfohlene Reinigungsmittel

Reinigungsmittel (1 kg)
E!{ (Art.-Nr.: 5006)

} 4 Milch- und Sahnereiniger (1 Liter)
‘ (Art.-Nr.: 5010)

d Tullenburste (6 mm)
/ (Art.-Nr.: +Y0029)

Reinigungstuch
(Art.-Nr.: Z0610)

Reinigungspinsel
(Art.-Nr.: Z0528)

Blindscheibe
(Art.-Nr.: Z0616)

S| Reinigungsmessbecher (500 ml)
. (Art.-Nr.: +Z0596.1)
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Kurzanleitung Carimali Diva Pro

Automatische Reinigung
Reinigen des optionalen Cappuccinatore
Bevor Sie den Cappuccinatore reinigen, stellen Sie

sicher, dass Sie folgende Reinigungsmittel von
Coffema zur Hand haben:

v" Milch- und Sahnereiniger

v Reingungsmessbecher
Um den Cappuccinatore zu reinigen, gehen Sie wie
folgt vor:

1. Entfernen Sie den Milchansaugschlauch aus
dem Milchbehalter im Kihlschrank.

2. Nehmen Sie den Milch- und Sahnereiniger zur
Hand.

3. Drehen Sie den Flaschenkammerdeckel ab.

4. Pumpen Sie 60 ml Milch- und Sahnereiniger aus
der Flasche in die Flaschenkammer
(siehe Messstand Flaschenkammer) durch
Zusammendrlcken der Flasche.

5. Kippen Sie 60 ml Milch- und Sahnereiniger in
den Reinigungsmessbecher.

6. Drehen Sie den Flaschenkammerdeckel zu.

7. Beflllen Sie den Reinigungsmessbecher bis
500 ml mit kaltem Wasser.

8. Hangen Sie den Milchansaugschlauch in den
Reinigungsmessbecher.

9. Um in das Reinigungsmenl zu gelangen,
dricken Sie die Reinigungstaste.

2015-0CT-10 SAM 08:00
BITTE WAHLEN

10. Um ,,Cappu. Reinigung” anzuwahlen, verwenden
Sie die Pfeiltasten.

2015-0OCT-10 SAM 08:00
CLEANING
GRUPPE 1 REINIGUNG
GRUPPE 2 REINIGUNG
CAPPU. REINIGUNG

@0 OO

(C COFFEMA

1. Um die Auswahl zu bestatigen, dricken
Sie die Enter-Taste.

2015-OCT-10 SAM 08:00
CLEANING
GRUPPE 1 REINIGUNG
GRUPPE 2 REINIGUNG
CAPPU. REINIGUNG

@00 ©

12. Um die Cappuccinatore-Reinigung zu starten,
drlcken Sie die Reinigungstaste.

2015-0CT-10 SAM 08:00
REINIGUNGSMITTEL EINFUGEN
CLEAN DRUECKEN=START

13. Warten Sie, bis die Cappuccinatore-Reinigung
abgeschlossen ist.

Die Cappuccinatore-Reinigung ist dann
abgeschlossen, wenn Sie folgende Anzeige im
Touchscreen sehen:

2015-0CT-10 SAM 08:00
CAPPU. REINIGUNG
WIEDER REINIGEN
NUR MIT WASSER

CLEAN DRUECKEN=START

14. Um den Cappuccinatore nochmals ohne Reini-
gungsmitel zu reinigen, beflllen Sie zu-
nachst den Reinigungsmessbecher bis 500 ml
mit kaltem Wasser.

15. Stellen Sie sicher, dass der Milchansaugschlauch
weiterhin in den Reinigungsmessbecher einge-
hangt ist.

16. Um die Cappuccinatore-Reinigung erneut
zu starten, drlcken Sie die Reinigungstaste.

2015-OCT-10 SAM 08:00
CAPPU. REINIGUNG
WIEDER REINIGEN
NUR MIT WASSER

CLEAN DRUECKEN=START

17. Warten Sie, bis die Cappuccinatore-Reinigung
abgeschlossen ist.

18. Verbinden Sie den Milchansaugschlauch wieder
mit dem Milchbehalter im Kuhlschrank.

Sie haben den Cappuccinatore gereinigt.

Coffema International GmbH
ObenhauptstraBe 7 « 22335 Hamburg ¢« Germany
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Reinigen der Brithgruppen 8. Um die Brihgruppenreinigung zu starten,
L . - ) dricken Sie die Reinigungstaste.
Bevor Sie eine Brihgruppe reinigen, stellen Sie

sicher, dass Sie folgende Reinigungsmittel von
2015-OCT-10 SAM 08:00

Coffema zur Hand haben: GRUPPE 1 REINIGUNG

REINIGUNGSMITTEL EINFUGEN
CLEAN DRUECKEN=START

v Reinigungsmittel

v" Blindscheibe ©x

Um eine Brihgruppe zu reinigen, gehen Sie wie

folgt vor: @ Die Brihgruppenreinigung startet.

1. Um in das Reinigungsmenui zu gelangen, ) o . o
driicken Sie die Reinigungstaste. 9. Warten Sie, bis die Brihgruppenreinigung

abgeschlossen ist.

201 UGT, 10 SAM 0000 Wahrend der Brihgruppenreinigung ist es

moglich, ein Getrank an den anderen Brih-
gruppen zuzubereiten.

10. Um die Brihgruppenreinigung ohne Reini-
gungsmittel zu wiederholen, wiederholen Sie
alle Handlungsschritte auBer Handlungs-

2. Um die BrUhgruppe, die Sie reinigen mochten schritt 6
(z. B. Briuhgruppe 1), anzuwahlen, verwenden ) | B o
Sie die Pfeiltasten. Sie haben die Briihgruppe gereinigt.
Manuelle Reinigung
2015-OCT-10 SAM 08:00 a _a . .
REINIGUNG Reinigen des optionalen Cappuccinatore
GRUPPE 1 REINIGUNG
‘GRUPPE 2 REINIGUNG .. . .
CAPPU. REINIGUNG Reinigen Sie den Cappuccinatore manuell, wenn
die Milchausgabe trotz der automatischen
@ @® © @ Cappuccinatore-Reinigung nicht funktioniert.

Bevor Sie die Reinigung des Cappuccinatore
durchflhren, stellen Sie sicher, dass Sie folgende

3. Um die Auswahl zu bestatigen, dricken Sie die Reinigungsmittel von Coffema zur Hand haben:

Enter-Taste.

v TullenbUrste
2015-OCT-10 SAM 08:00

GRUPPE 1 REINIGUNG v' Reinigungstuch

GRUPPE 2 REINIGUNG

CAPPU. REINIGUNG Um den Cappuccinatore manuell zu reinigen,

. mussen Sie ihn zunachst aus der Cappuccinatore-
@ © © @ Halterung entfernen und ihn von den Schlduchen
- —_ I6sen. Dazu gehen Sie wie folgt vor:
4. Spannen Sie den Siebtrager von der entspre- 1. Ziehen Sie den Cappuccinatore aus
chenden Briuhgruppe aus. der Cappuccinatore-Halterung.

5. Legen Sie die Blindsscheibe mit der Ose nach
oben in den Siebtrager.

6. Geben Sie einen Teel6ffel (5 g) Reinigungsmittel
in den Siebtrager.

7. Spannen Sie den Siebtrager an der entspre-
chenden Brihgruppe ein.

Cappuccinatore-
Halterung

© Cappuccinatore

Coffema International GmbH @w‘/’e@ 7002;7, Vatteo. Fir dlo. Uhorall
ObenhauptstraBe 7 « 22335 Hamburg ¢« Germany N
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2. Um optimalen Zugang zum Cappuccinatore zu
erhalten, ziehen Sie den Cappuccinatore ein
Stlck nachunten.

3. Trennen Sie den Dampf- und Milchschlauch vom

Cappuccinatore.

@ Dampfschlauch
© Milchschlauch
© Cappuccinatore

Dampf- und Milchschlauch sind recht fest mit
dem Cappuccinatore verbunden. Verwenden

Sie daher etwas Kraft beim Trennen der
Schlauche vom Cappuccinatore.

Sie haben den Cappuccinatore aus der

Cappuccinatore-Halterung entfernt und ihn von den
Schlduchen gelést. Um die Reinigung durchzufiih-

ren, befolgen Sie die nachfolgenden Handlungs-
schritte und Hinweise.

4. Ziehen Sie die Cappuccinatore-Abdeckung ab.

Die Cappuccinatore-Halterung sitzt recht fest

auf dem Cappuccinatore. Verwenden Sie

daher etwas Kraft beim Entfernen der Cap-
puccinatore-Halterung vom Cappuccinatore.

5.

7.

10.

1.

12.

13.

(C COFFEMA

Die folgenden Handlungsschritte (Handlungs-
schritte 5 - 8) beziehen sich auf die folgende
Abbildung.

@ Dampfduse
© Milchduse
© Milchaufschdumer

© Cappuccinatore-
Abdeckung

Um die DampfdUse zu |6sen, drehen Sie die
Dampfdlse bis zum Anschlag gegen den Uhr-
zeigersinn.

Um die DampfdUse zu entfernen, ziehen Sie die
DampfdUse ab.

Die DampfdUse sitzt recht fest auf der Milch-
dUse. Verwenden Sie daher etwas Kraft beim
Entfernen der Dampfdise von der MilchdUse.

Um die MilchdUse zu l6sen, drehen Sie die
MilchdUse bis zum Anschlag gegen den Uhrzei-
gersinn.

Um die Milchdise zu entfernen, ziehen Sie die
MilchdUse ab.

Reinigen Sie die Dampfdlse, die MilchdUse, den
Milchaufschdumer und die Cappuccinatore-
Abdeckung grindlich mit flieBendem, klarem
Wasser.

Reinigen Sie zusatzlich alle Offnungen der
Einzelteile mit der TullenbUrste.

Trocknen Sie alle Einzelteile mit dem Reini-
gungstuch.

Um die Einzelteile wieder zusammenzubauen,
fuhren Sie die Handlungsschritte 4 - 8 in umge-
kehrter Reihenfolge aus.

Um den Cappuccinatore wieder in der
Cappuccinatore-Halterung zu positionieren,
fuhren Sie die Handlungsschritte 1- 3 in umge-
kehrter Reihenfolge aus.

Sie haben den Cappuccinatore aus der Maschine
entfernt, gereinigt und wieder in die Maschine
eingesetzt.

Coffema International GmbH
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Reinigen des optionalen Barista Steams

Bevor Sie den Barista Steam reinigen, stellen Sie
sicher, dass Sie folgende Reinigungsmittel von
Coffema zur Hand haben:

v" Reinigungstuch

v' TullenbUrste
Um den Barista Steam zu reinigen, gehen Sie wie
folgt vor:

1. Entfernen Sie die Dampfdlse durch Drehen
gegen den Uhrzeigersinn.

@ Barista Dampf-
auslaufrohr

© Dampfdise

2. Reinigen Sie die Durchgange der Dampfdulse
mit der TullenbUrste.

3. Entfernen Sie das Barista-Dampfauslaufrohr
durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn.

4. Nehmen Sie das Reinigungstuch zur Hand.

5. Reinigen Sie das Barista-Dampfauslaufrohr
grindlich mit dem Reinigungstuch.

6. Reinigen Sie das Innere des Barista-Dampfaus-
laufrohrs grindlich mit der TullenbUrste.

7. Verschrauben Sie die Dampfdise durch Drehen
im Uhrzeigersinn.

8. Verschrauben Sie das Barista-Dampfauslaufrohr
durch Drehen im Uhrzeigersinn.

Sie haben den Barista Steam gereinigt.

(C COFFEMA

Reinigen der Siebtrager

HINWEIS ! Materialschaden durch Einlegen
der Siebtrager in Milch- und

Sahnereiniger

Wenn Sie die Siebtrager in Milch-
und Sahnereiniger legen, kann es
zum Abldsen der Chromschicht
und somit zu Materialschaden der
Siebtrager kommen. Legen Sie
daher niemals Siebtrager in Milch-
und Sahnereiniger.

Bevor Sie einen Siebtrager reinigen, stellen Sie
sicher, dass Sie folgende Reinigungsmittel von
Coffema zur Hand haben:

v Reinigungspinsel
v" Reinigungstuch

Um einen Siebtrager zu reinigen, gehen Sie wie
folgt vor:

1. Spannen Sie den Siebtrager aus der entspre-
chenden Brihgruppe aus.

2. Reinigen Sie den Siebtragerkopf sowie die
Siebtragerbrause grindlich mit dem Reini-
gungspinsel.

3. Reinigen Sie den Siebtragerkopf mit flieBendem,
klarem Wasser.

4. Trocknen Sie den Siebtrager mit dem Reini-
gungstuch.

5. Spannen Sie den Siebtrager wieder in die
entsprechende Brihgruppe ein.

Sie haben den Siebtrdger gereinigt.
Reinigen der Tropfschale

Bevor Sie die Tropfschale reinigen, stellen Sie
sicher, dass Sie folgende Reinigungsmittel von
Coffema zur Hand haben:

v" Reinigungspinsel

v" Reinigungstuch

Um die Tropfschale zu reinigen, missen Sie sie

zundchst aus der Maschine herausziehen und das

Tropfgitter entfernen. Dazu gehen Sie wie folgt vor:

1. Halten Sie die Tropfschale von auBen mit beiden
Handen fest.

2. Heben Sie die Tropfschale ein Stlck an.
3. Ziehen Sie die Tropfschale aus der Maschine
heraus.

Sie haben die Tropfschale aus der Maschine heraus-
gezogen. Um die Reinigung durchzufiihren, befol-
gen Sie die nachfolgenden Handlungsschritte und
Hinweise.

Coffema International GmbH
ObenhauptstraBe 7 « 22335 Hamburg ¢« Germany

@W’L@ 7»22»/ L’W Fir alle. Weradl,

Telefon +49 40 500 25 450 - service@coffema.de « www.coffema.de -7-



Kurzanleitung Carimali Diva Pro

4. Entfernen Sie das Tropfgitter.

5. Reinigen Sie das Tropfgitter mit dem Reini-
gungspinsel.

6. Reinigen Sie die Tropfschale flr ca. 1 Minute
mit flieBendem, klarem Wasser.

7. Legen Sie das Tropfgitter wieder auf die Tropf-
schale.

8. Schieben Sie die Tropfschale mit beiden Handen
zurlck in die Maschine.

Achten Sie darauf, dass die Tropfschale,
nachdem Sie sie zurlck in die Maschine
geschoben haben, richtig in der Maschine
sitzt.

Sie haben die Tropfschale gereinigt.

Standby Modus

1. Um die Maschine in den Standby-Modus zu
schalten, drlcken Sie auf dem Touchscreen auf
die Ein/Aus-Taste.

Sie haben die Maschine in den Standby-Modus
geschaltet.

Ausschalten

1. Um die Maschine auszuschalten, drlcken Sie
den Hauptschalter.

Der Hauptschalter befindet sich rechts unter
der Maschine.

(C COFFEMA

Meldungen / mdgliche Fehler

VORSICHT ! Gefahr durch elektrischen Strom
Um Gefahren durch elektrischen
Strom zu vermeiden, schalten Sie
die Maschine vor der Durchfihrung
von Reinigungsarbeiten immer am
Hauptschalter aus. Verwenden Sie
nur ein feuchtes Tuch und schitzen
Sie die Maschine vor dauerhaftem
Wasserkontakt.

Sie haben die Maschine ausgeschaltet.

Falls Meldungen wahrend des Betriebs auftreten,
gehen Sie wie folgt vor:

1. Schalten Sie die Maschine am Hauptschalter
aus.

Der Hauptschalter befindet sich rechts unter
der Maschine.
2. Warten Sie ein paar Sekunden.
3. Schalten Sie die Maschine am Hauptschalter
wieder ein.

Wenn das Problem nicht behoben ist, kontak-
tieren Sie den Kundendienst von Coffema.
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