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COFFEMA

RICHTIG GUTER KAFFEE.
FUR ALLE. UBERALL.

SIE MACHEN KAFFEE. WIR DEN REST. DENN RICHTIG GUTER KAFFEE
IST UNSERE MISSION - UND DAS SEIT RUND 50 JAHREN. COFFEMA IST
KOMPLETTDIENSTLEISTER FUR PROFESSIONELLE KAFFEEMASCHINEN,
EXZELLENTE BERATUNG UND BUNDESWEITEN SERVICE. DAS
FAMILIENGEFUHRTE UNTERNEHMEN MIT HAUPTSITZ IN HAMBURG
UND ZEHN SHOWROOMS IN DEUTSCHLAND IST AUF INDIVIDUELLE UND
FLEXIBLE KOMPLETTLOSUNGEN FUR ALLE ANSPRUCHE SPEZIALISIERT.

IM ANGEBOT SIND STETS DIE AKTUELLSTEN VOLLAUTOMATEN,
SIEBTRAGER- ODER FILTERKAFFEEMASCHINEN SOWIE VENDING-
AUTOMATEN MIT PASSENDEM ZUBEHOR. UND WIR EMPFEHLEN
IHNEN AUS UNSEREM BREITEN PRODUKTPORTFOLIO GENAU DIE
LOSUNG, DIE OPTIMAL ZU DEN ANFORDERUNGEN UND DER GRORBE
IHRES UNTERNEHMENS PASST. GANZ NACH IHREM GESCHMACK.

VON DER ERSTBERATUNG UBER DIE FINANZIERUNG BIS HIN ZU INSTAL-
LATION, WARTUNG UND REPARATUR STEHT DEN KUNDEN IMMER EIN
AUSGEZEICHNET GESCHULTES TEAM AUS VERTRIEBSMITARBEITERN
UND TECHNIKERN ZUR SEITE. DER COFFEMA SERVICE UBERZEUGT
DABEI MIT SCHNELLIGKEIT UND VERLASSLICHKEIT: DEUTSCHLAND-
WEIT SORGEN UBER 100 TOP GESCHULTE SERVICETECHNIKER FUR DEN
PERFEKTEN KAFFEEGENUSS VOR ORT. AN SIEBEN TAGEN PRO WOCHE
UND 365 TAGEN IM JAHR SIND SIE FUR DIE KUNDEN IM EINSATZ.
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VERZEICHNIS

MILCHSYSTEME
TELEMETRIE & KONNEKTIVITAT
MODULARER AUFBAU

LEGACY & LEGACY "

CAMEO CORE & CLASSIC

CAMEO ZUBEHGR

ENIGMA CLASSIC E’2

ENIGMA CLASSIC E'4 & X-WIDE
ENIGMA CLASSIC E'6

SHOTMASTER

ENIGMA & SHOTMASTER ZUBEHGR
SUPER TRADITIONAL

SUPER TRADITIONAL CAMEO & ENIGMA
SUPER TRADITIONAL SHOTMASTER
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DAS EVERSYS MILCHSYSTEM NUTZT
INTELLIGENTE LUFTDOSIERUNG
(MICRO AIR DOSING), UM DIE TEXTUR
VON HANDGESCHAUMTER BARISTA-
MILCH ZU REPLIZIEREN. MIT OPTIONEN
VON VOLLAUTOMATISCH (1-STEP)
UBER LATTE-ART-UNTERSTUTZUNG
(1.5-STEP) BIS ZUR KLASSISCHEN
DAMPFLANZE (2-STEP) GARANTIERT
ES PERFEKTEN MILCHSCHAUM FUR
JEDE ANFORDERUNG.
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MIT DEM TELEMETRIESYSTEM UBERWACHEN SIE QUALITAT, AUSLASTUNG, REINIGUNG
UND TECHNIK IHRES GESAMTEN MASCHINENPARKS.

VERFOLGEN SIE TASSENBEZUGE ODER MILCHMENGEN UND REAGIEREN SIE AUF WARN-
MELDUNGEN, NOCH BEVOR AUSFALLZEITEN ENTSTEHEN. ANPASSUNGEN AN REZEPTEN
UND EINSTELLUNGEN ERFOLGEN BEQUEM PER FERNZUGRIFF (,,REMOTE“), WAS DEN
SERVICEAUFWAND VOR ORT MINIMIERT.

SO FUNKTIONIERT SKALIERBARKEIT: DURCH ZENTRALES MONITORING UND DAS TEILEN
OPTIMALER REZEPTE WERDEN STANDARDS EINFACH REPRODUZIERBAR. DAS SCHAFFT
SICHERHEIT FUR DAS PERSONAL AN DER MASCHINE UND VOLLE KONTROLLE FUR DIE
GLOBALE LEITUNG.



GEBAUT FUR DIE EWIGKEIT,
ENTWICKELT FUR DIE ZUKUNFT.

JEDE HAUPTKOMPONENTE - VON DEN BRUH- DADURCH SIND TEILE SCHNELL ZUGANGLICH, FUR DIE BETREIBER BEDEUTET DAS WENIGER
EINHEITEN UBER DIE MAHLWERKE BIS HIN ZU AUSTAUSCH- ODER AUFRUSTBAR. FUR SERVICE- AUSFALLZEITEN - UND FUR DIE UMWELT

DEN MILCHSYSTEMEN - IST IN EINEM EIGENEN, TECHNIKER BEDEUTET DAS SCHNELLERE REPA- WENIGER MASCHINEN & ERSATZTEILE, DIE
DEDIZIERTEN MODUL UNTERGEBRACHT. RATUREN UND WENIGER EINSATZE VOR ORT. AUF DER DEPONIE LANDEN.
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LEGACY/LEGACY

360 MM (14.20 IN)

TASSEN ESPRESSO/STUNDE BEI 23 S EXTRAKTIONSZEIT

TASSEN CAPPUCCINO/STUNDE 120 ML

TASSEN HEIBWASSER/STUNDE 200 ML

BEZUG VON ZWEI PRODUKTEN GLEICHZEITIG

BIS ZU 4 MAHLWERKE

MILCHSYSTEM MIT EMT

1.5-STEP (OPTIONAL)

PULVERMODUL (OPTIONAL)

KALTER MILCHSCHAUM

AUTOM. EINSTELLBARE HEIBWASSER-TEMPERATUR

E'LEVELLING

FARBE: SLATE-BLACK

640 MM [25.20 IN)

150

120

120

175

175
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CAMEO CORE/CLASSIC

430 MM (16.93 IN]

TASSEN ESPRESSO/STUNDE BEI 23 S EXTRAKTIONSZEIT
TASSEN CAPPUCCINO/STUNDE120 ML
TASSEN HEIBWASSER/STUNDE 200 ML
BEZUG VON ZWEI PRODUKTEN GLEICHZEITIG
DAMPFROHR MIT EVERFOAM

MILCHSYSTEM MIT EMT

1.5-STEP (OPTIONAL)

2 MILCHSORTEN (OPTIONAL)

KALTER MILCHSCHAUM [OPTIONAL)
HEIBWASSERAUSLAUF

E'LEVELLING

FARBEN: TEMPEST (T)/EARTH (E)/CUSTOM (C)
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c’'2C

CORE/CLASSIC

175

170
vIv
X/X
X/X
X/X
X/X
X/X
X/v
vIv

T/v

Cc'2s

CORE/CLASSIC

175

170

vIv

vIv

X/X

X/X

X/X

X/X

X/v

vIv

T/v

C'2MS

CORE/CLASSIC

175

170

170

vIv

X/v

vIv

X/v

vIv

vIv

X/v

vIv

T/v

580 MM (22.83 IN)



CAMEO ZUBEHOR

C’FRIDGE BESIDE
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C’'CHOCO/CLASSIC

DAS SPEZIELL FUR DIE CAMEO ENTWICKELTE MODUL C’'CHOCO FUR HEIBE SCHOKOLADE VERFUGT
UBER ZWEI PULVERBEHALTER. SO KONNEN SIE Z. B. HELLE UND DUNKLE SCHOKOLADE VERWENDEN,
UM EINZIGARTIGE HEIBGETRANKE ZU KREIEREN.

230X 632X 600 MM (BX H X T)

C'FRIDGE BESIDE/CLASSIC

DER KUHLSCHRANK IM DESIGN DER CAMEQ MIT EINMAL 9 LITER-MILCHBEHALTER ODER ZWEIMAL
4,5 LITER-MILCHBEHALTER.

300X 603 X600 MM (BXHXT)

C’'CUP HEATER/CLASSIC

VIER BEHEIZBARE ABSTELLFLACHEN FUR BIS ZU 180 ESPRESSOTASSEN. DER C'CUP HEATER IST
DER IDEALE BEGLEITER FUR UNSERE CAMEO-MODELLE.

300X 574X 600 MM (BXHXT)
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ENIGMA CLASSIC

560 MM (22.05 IN)

TASSEN ESPRESS0/STUNDE BEI 23 S EXTRAKTIONSZEIT
TASSEN CAPPUCCINO/STUNDE120 ML
TASSEN HEIBWASSER/STUNDE 200 ML
BEZUG VON ZWEI PRODUKTEN GLEICHZEITIG
DAMPFROHR MIT EVERFOAM

MILCHSYSTEM MIT EMT

1.5-STEP (OPTIONAL)

2 MILCHSORTEN (OPTIONAL)

KALTER MILCHSCHAUM (OPTIONAL)
HEIBWASSERAUSLAUF

E’LEVELLING

FARBEN: TEMPEST/EARTH/CUSTOM

743 MM [22.25 IN)

E'2C
CLASSIC
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E'2S
CLASSIC

175
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CLASSIC
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ENIGMA CLASSIC/X-WIDE

743 MM (22.25 IN)

560 MM (22.05 IN)

E'4S E'4MS
CLASSIC/X-WIDE CLASSIC/X-WIDE
=% TASSEN ESPRESS0/STUNDE BEI 23 S EXTRAKTIONSZEIT 350 350
=, TASSEN CAPPUCCINO/STUNDE120 ML C 350
= TASSEN HEIBWASSER/STUNDE 200 ML 170 170
<= BEZUG VON VIER PRODUKTEN GLEICHZEITIG vIv vIv
@ DAMPFROHRE MIT EVERFOAM 2/2 1/2
&> MILCHSYSTEM MIT EMT X/X vIv
ép 2 X 1.5-STEP (OPTIONAL) X/X vIv
wy> 2 MILCHSORTEN (OPTIONAL) X/X vIv
KALTER MILCHSCHAUM (OPTIONAL) X/X vIv
iws HEIBWASSERAUSLAUF vIv vIv
E’LEVELLING vIv vIv

D FARBEN: TEMPEST/EARTH/CUSTOM vIv vIv



ENIGMA CLASSIC

743 MM (22.25 IN)

600 MM (23.60 IN)

E'6S E'6MS

CLASSIC CLASSIC
< TASSEN ESPRESSO/STUNDE BEI 23 S EXTRAKTIONSZEIT 525 525
% TASSEN CAPPUCCINO/STUNDE 120 ML - 350
%  TASSEN HEIBWASSER/STUNDE 200 ML 170 170
<= BEZUG VON SECHS PRODUKTEN GLEICHZEITIG v v
&7 DAMPFROHRE MIT EVERFOAM 2 1
@  MILCHSYSTEM MIT EMT X v
& 2 X 1.5-STEP (OPTIONAL) X v
2 MILCHSORTEN (OPTIONAL) X v
KALTER MILCHSCHAUM (OPTIONAL) X v
iw HEIBWASSERAUSLAUF v v
&  E'LEVELLING v v
D  FARBEN: TEMPEST/EARTH/CUSTOM v v
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SHOTMASTER

743 MM [22.25 IN)

280 MM (11.02 IN)

TASSEN ESPRESS0/STUNDE BEI 23 S EXTRAKTIONSZEIT
TASSEN CAPPUCCINO/STUNDE 120 ML

TASSEN HEIBWASSER/STUNDE 200 ML

BEZUG VON SECHS PRODUKTEN GLEICHZEITIG
DAMPFROHRE MIT EVERFOAM

MILCHSYSTEM MIT EMT

2 X 1.5-STEP (OPTIONAL, BEI SHOTMASTER MS INKL.)
2 MILCHSORTEN (OPTIONAL)

KALTER MILCHSCHAUM (OPTIONAL)
HEIBWASSERAUSLAUF

E’LEVELLING

FARBEN: TEMPEST/EARTH/CUSTOM
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CLASSIC
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E'CHOCO

ENIGMA & SHOTMASTER ZUBEHOR

E'CHOCO/CLASSIC

UNSER E’CHOCO WURDE SPEZIELL FUR DIE ENIGMA GLASSIC ENTWICKELT UND IST EIN
SCHOKOLADENMODUL, DAS ZWEI 1,5 KG-PULVERBEHALTER BEHERBERGT. SO HABEN SIE DIE FREIE WAHL,
NICHT NUR SCHOKOLADENPULVER ZU VERWENDEN, SONDERN JEDES BELIEBIGE PULVER, MIT DEM SIE EIN
HEIBGETRANK ZUBEREITEN MOCHTEN.

218X 595X 490 MM (BXH X T)

E'FRIDGE/CLASSIC

E'FRIDGE IST PERFEKT AUF DAS TRADITIONELLE ENIGMA-DESIGN ABGESTIMMT UND GEWAHRLEISTET DIE
MILCHQUALITAT AUF DIE BESTMOGLICHE WEISE. VERFUGBAR MIT EINMAL 9 LITER-MILCHBEHALTER ODER
ZWEIMAL 4,5 LITER-MILCHBEHALTER.

283 X631 X490 MM (BXHXT)

E’'CUP HEATER/CLASSIC

BIS ZU 180 ESPRESSOTASSEN AUF VIER BEHEIZBAREN ABSTELLFLACHEN. DER E'CUP HEATER IST DIE
PERFEKTE ERGANZUNG FUR ALLE ENIGMA-MODELLE.

283 X631 X490 MM (BXHXT)

301839 390144.3






CAMEO

SUPER TRADITIONAL

c'2C

c'2s8

C'2MS

E'20

E'2S

E2'MS

E'4S

E'4MS

E'4S X-WIDE

E'4MS X-WIDE

E'6S

E'6MS

E'CHOCO

E'CUP HEATER

E'FRIDGE

]
GROSSE
BXHXT(MM)
470 X 580 X 600
470 X 580 X 600

470 X 580 X 600

289X 743 X 660
569 X 743 X 660

569 X 743 X 660

569 X 743 X 660

569 X 743 X 660

849X 743 X 660

849X 743 X 660

849X 743 X 660

849X 743 X 660

292 X 735 X 557
227 X 735 X 557

292 X 735 X 557

4

FARBE

RAW/CUSTOM
RAW/CUSTOM

RAW/CUSTOM

CHARCOAL/CUSTOM
CHARCOAL/CUSTOM

CHARCOAL/CUSTOM

CHARCOAL/CUSTOM

CHARCOAL/CUSTOM

CHARCOAL/CUSTOM

CHARCOAL/CUSTOM

CHARCOAL/CUSTOM

CHARCOAL/CUSTOM

CHARCOAL/CUSTOM
CHARCOAL/CUSTOM

CHARCOAL/CUSTOM



SUPER TRADITIONAL

|
SHOTMASTER GROSSE FARBE
BXHXT(MM)
C 289X 743X 660 CHARCOAL/CUSTOM
S 569 X 743 X 660 CHARCOAL/CUSTOM
MS 569 X 743 X 660 CHARCOAL/CUSTOM
S PRO 849 X 743 X 660 CHARCOAL/CUSTOM

MS PRO 849X 743 X 660 CHARCOAL/CUSTOM
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COFFEMA INTERNATIONAL GMBH
OBENHAUPTSTR. 7

22335 HAMBURG

+49 (0] 40 - 500 250
INFO@COFFEMA.DE
WWW.COFFEMA.DE



