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Sie machen Kaffee. Wir den Rest. Denn richtig guter Kaffee 
ist unsere Mission – und das seit rund 50 Jahren. Coffema ist 
Komplettdienstleister für professionelle Kaffeemaschinen, 
exzellente Beratung und bundesweiten Service. Das 
familiengeführte Unternehmen mit Hauptsitz in Hamburg 
und zehn Showrooms in Deutschland ist auf individuelle und 
flexible Komplettlösungen für alle Ansprüche spezialisiert.

Im Angebot sind stets die aktuellsten Vollautomaten, 
Siebträger- oder Filterkaffeemaschinen sowie Vending- 
automaten mit passendem Zubehör. Und wir empfehlen 
Ihnen aus unserem breiten Produktportfolio genau die 
Lösung, die optimal zu den Anforderungen und der Größe 
Ihres Unternehmens passt. Ganz nach Ihrem Geschmack.

Von der Erstberatung über die Finanzierung bis hin zu Instal-
lation, Wartung und Reparatur steht den Kunden immer ein 
ausgezeichnet geschultes Team aus Vertriebsmitarbeitern 
und Technikern zur Seite. Der Coffema Service überzeugt 
dabei mit Schnelligkeit und Verlässlichkeit: Deutschland-
weit sorgen über 100 top geschulte Servicetechniker für den 
perfekten Kaffeegenuss vor Ort. An sieben Tagen pro Woche 
und 365 Tagen im Jahr sind sie für die Kunden im Einsatz.

RICHTIG GUTER KAFFEE. 
FÜR ALLE. ÜBERALL.

COFFEMA



MILCHSYSTEME

TELEMETRIE & KONNEKTIVITÄT

MODULARER AUFBAU

LÉGACY & LÉGACY+

CAMEO CORE & CLASSIC

CAMEO ZUBEHÖR

ENIGMA CLASSIC E’2

ENIGMA CLASSIC E’4 & X-WIDE

ENIGMA CLASSIC E’6

SHOTMASTER

ENIGMA & SHOTMASTER ZUBEHÖR

SUPER TRADITIONAL

SUPER TRADITIONAL CAMEO & ENIGMA

SUPER TRADITIONAL SHOTMASTER
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Das Eversys Milchsystem nutzt 
intelligente Luftdosierung 
(Micro Air Dosing), um die Textur 
von handgeschäumter Barista-
Milch zu replizieren. Mit Optionen 
von vollautomatisch (1-Step) 
über Latte-Art-Unterstützung 
(1.5-Step) bis zur klassischen 
Dampflanze (2-Step) garantiert  
es perfekten Milchschaum für 
jede Anforderung.

MILCHSYSTEME



 TELEMETRIE
KONNEKTIVITÄT

&

Mit dem TelemetrieSystem überwachen Sie Qualität, Auslastung, Reinigung 
und Technik Ihres gesamten Maschinenparks.

Verfolgen Sie Tassenbezüge oder Milchmengen und reagieren Sie auf Warn-
meldungen, noch bevor Ausfallzeiten entstehen. Anpassungen an Rezepten 
und Einstellungen erfolgen bequem per Fernzugriff („Remote“), was den 
Serviceaufwand vor Ort minimiert.

So funktioniert Skalierbarkeit: Durch zentrales Monitoring und das Teilen 
optimaler Rezepte werden Standards einfach reproduzierbar. Das schafft 
Sicherheit für das Personal an der Maschine und volle Kontrolle für die 
globale Leitung.



Jede Hauptkomponente – von den Brüh-
einheiten über die Mahlwerke bis hin zu 
den Milchsystemen – ist in einem eigenen, 
dedizierten Modul untergebracht. 

GEBAUT FÜR DIE EWIGKEIT,
ENTWICKELT FÜR DIE ZUKUNFT.

Dadurch sind Teile schnell zugänglich, 
austausch- oder aufrüstbar. Für Service-
techniker bedeutet das schnellere Repa-
raturen und weniger Einsätze vor Ort. 

Für die Betreiber bedeutet das weniger 
Ausfallzeiten – Und für die Umwelt 
weniger Maschinen & Ersatzteile, die 
auf der Deponie landen.

MODULARE 
ARCHITEKTUR







360 mm (14.20 in)

600 mm (23.60 in)
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LÉGACY/LÉGACY
+

1 5 0

1 2 0

1 2 0

✔

✔

✔

✔

✔

✔

✔

✔

✔

L ’ 2 M

Tassen Espresso/Stunde bei 23 s Extraktionszeit

Tassen Cappuccino/Stunde 120 ml

Tassen Heißwasser/Stunde 200 ml

Bezug von zwei Produkten gleichzeitig

Bis zu 4 Mahlwerke

Milchsystem mit EMT

1.5-Step (optional)

Pulvermodul (optional)

Kalter Milchschaum

Autom. einstellbare Heißwasser-Temperatur

e’Levelling

Farbe: Slate-Black

1 7 5

1 7 5

1 5 0

✔

✔

✔

✔

✔

✔

✔

✔

✔

L+



CAMEO CORE/CLASSIC

CORE/CLASSIC

175

170

170

✔/✔

X/✔

✔/✔

X/✔

✔/✔

✔/✔

X/✔

✔/✔

                T/✔

CORE/CLASSIC

175

-

170

✔/✔

X/X

X/X

X/X

X/X

X/X

 X/✔

✔/✔

                T/✔

CORE/CLASSIC

175

-

170

✔/✔

✔/✔

X/X

X/X

X/X

X/X

X/✔

✔/✔

                T/✔

C’2C C’2S C’2MS

Tassen Espresso/Stunde bei 23 s Extraktionszeit

Tassen Cappuccino/Stunde120 ml

Tassen Heißwasser/Stunde 200 ml

Bezug von zwei Produkten gleichzeitig

Dampfrohr mit Everfoam

Milchsystem mit EMT

1.5-Step (optional)

2 Milchsorten (optional)

Kalter Milchschaum (optional)

Heißwasserauslauf

e’Levelling

Farben: Tempest (T)/Earth (E)/Custom (C)

430 mm (16.93 in)

600 mm (23.60 in)
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CAMEO ZUBEHÖR
C’CUP HEATER

C’FRIDGE BESIDE

C’
CH

OC
O

C’CHOCO/CLASSIC
Das speziell für die Cameo entwickelte Modul C’choco für heiße Schokolade verfügt 
über zwei Pulverbehälter. So können Sie z. B. helle und dunkle Schokolade verwenden, 
um einzigartige Heißgetränke zu kreieren. 

230 x 632 x 600 mm (B x H x T)

C’FRIDGE BESIDE/CLASSIC
Der Kühlschrank im Design der Cameo mit einmal 9 Liter-Milchbehälter oder zweimal 
4,5 Liter-Milchbehälter. 

300 x 603 x 600 mm (B x H x T)

C’CUP HEATER/CLASSIC
Vier beheizbare Abstellflächen für bis zu 180 Espressotassen. Der C'cup Heater ist 
der ideale Begleiter für unsere Cameo-Modelle.  

300 x 574 x 600 mm (B x H x T)



ENIGMA CLASSIC

C L A S S I C

175

170

170

✔

✔

✔

✔

✔

✔

✔

✔

✔

C L A S S I C

175

-

170

✔

✔

X 

X 

X 

x

X

✔

✔

C L A S S I C

175

-

170

✔

✔

X 

X 

x

X

✔

✔

✔

E ’ 2 C E ’ 2 S E ’ 2 M S

Tassen Espresso/Stunde bei 23 s Extraktionszeit

Tassen Cappuccino/Stunde120 ml

Tassen Heißwasser/Stunde 200 ml

Bezug von zwei Produkten gleichzeitig

Dampfrohr mit Everfoam

Milchsystem mit EMT

1.5-Step (optional)

2 Milchsorten (optional)

Kalter Milchschaum (optional)

Heißwasserauslauf

e’Levelling

Farben: Tempest/Earth/Custom

560 mm (22.05 in)

600 mm (23.60 in)
280 mm (11.02 in)
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CS & MS



ENIGMA CLASSIC/X-WIDE

Tassen Espresso/Stunde bei 23 s Extraktionszeit

Tassen Cappuccino/Stunde120 ml

Tassen Heißwasser/Stunde 200 ml

Bezug von vier Produkten gleichzeitig

Dampfrohre mit Everfoam

Milchsystem mit EMT

2 x 1.5-Step (optional)

2 Milchsorten (optional)

Kalter Milchschaum (optional)

Heißwasserauslauf

e’Levelling

Farben: Tempest/Earth/Custom

C L A S S I C / X - W I D E

350

350

170

✔/✔

1/2

✔/✔

✔/✔

✔/✔

✔/✔

✔/✔

✔/✔

✔/✔

C L A S S I C / X - W I D E

350

-

170

✔/✔

2/2

X/X

X/X

X/X

X/X

✔/✔

✔/✔

✔/✔

E ’ 4 S E ’ 4 M S

560 mm (22.05 in)

840 mm (33.07 in)600 mm (23.60 in)
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CLASSIC X-WIDE



ENIGMA CLASSIC

Tassen Espresso/Stunde bei 23 s Extraktionszeit

Tassen Cappuccino/Stunde 120 ml

Tassen Heißwasser/Stunde 200 ml

Bezug von sechs Produkten gleichzeitig

Dampfrohre mit Everfoam

Milchsystem mit EMT

2 x 1.5-Step (optional)

2 Milchsorten (optional)

Kalter Milchschaum (optional)

Heißwasserauslauf

e’Levelling

Farben: Tempest/Earth/Custom

CLASSIC

5 2 5

3 5 0

1 7 0

✔

1

✔

✔

✔

✔

✔

✔

✔

CLASSIC

525

-

170

✔

2
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x

✔

✔
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E ’ 6 S E ’ 6 M S

600 mm (23.60 in)

840 mm (33.07 in)
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600 mm (23.60 in)



SHOTMASTER

Tassen Espresso/Stunde bei 23 s Extraktionszeit

Tassen Cappuccino/Stunde 120 ml

Tassen Heißwasser/Stunde 200 ml

Bezug von sechs Produkten gleichzeitig

Dampfrohre mit Everfoam

Milchsystem mit EMT

2 x 1.5-Step (optional, bei Shotmaster MS inkl.)

2 Milchsorten (optional)

Kalter Milchschaum (optional)

Heißwasserauslauf

e’Levelling

Farben: Tempest/Earth/Custom

CLASSIC

3 5 0

3 5 0

1 7 0

✔

1

✔

✔

✔

✔

✔

✔

✔

CLASSIC

350

-

170

✔

2

X 

X 

x

x

✔

✔

✔

C S
CLASSIC

3 5 0

3 5 0

1 7 0

✔

1

✔

✔

✔

✔

✔

✔

✔

M S

280 mm (11.02 in)

600 mm (23.60 in) 560 mm (22.05 in)
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C S & MS



ENIGMA & SHOTMASTER ZUBEHÖR
E’FRIDGE BESIDE

E’
CH

OC
O

E’CHOCO/CLASSIC
Unser E’choco wurde speziell für die Enigma Classic entwickelt und ist ein 
Schokoladenmodul, das zwei 1,5 kg-Pulverbehälter beherbergt. So haben Sie die freie Wahl, 
nicht nur Schokoladenpulver zu verwenden, sondern jedes beliebige Pulver, mit dem Sie ein 
Heißgetränk zubereiten möchten.

218 x 595 x 490 mm (B x H x T)

E’FRIDGE/CLASSIC
E’fridge ist perfekt auf das traditionelle Enigma-Design abgestimmt und gewährleistet die 
Milchqualität auf die bestmögliche Weise. Verfügbar mit einmal 9 Liter-Milchbehälter oder 
zweimal 4,5 Liter-Milchbehälter.

283 x 631 x 490 mm (B x H x T) 

E’CUP HEATER/CLASSIC
Bis zu 180 Espressotassen auf vier beheizbaren Abstellflächen. Der E'cup Heater ist die 
perfekte Ergänzung für alle Enigma-Modelle.  

283 x 631 x 490 mm (B x H x T)





CAMEO

ENIGMA

SUPER TRADITIONAL

GRÖSSE FARBE

E’2C

E’2S

E2’MS

E’4S

E’4MS

E’4S X-WIDE

E’4MS X-WIDE

E’6S

E’6MS

E’CHOCO 

E’CUP HEATER

E’FRIDGE

C’2C

C’2S

C’2MS

289 X  743 X  660

569 X  743 X  660

569 X  743 X  660

569 X  743 X  660

569 X  743 X  660

849 X  743 X  660

849 X  743 X  660

849 X  743 X  660

849 X  743 X  660

292 X  735 X  557

227 X  735 X  557

292 X  735  X  557

CHARCOAL/CUSTOM

CHARCOAL/CUSTOM

CHARCOAL/CUSTOM

CHARCOAL/CUSTOM

CHARCOAL/CUSTOM

CHARCOAL/CUSTOM

CHARCOAL/CUSTOM

CHARCOAL/CUSTOM

CHARCOAL/CUSTOM

CHARCOAL/CUSTOM

CHARCOAL/CUSTOM

CHARCOAL/CUSTOM

470 X  580 X  600

470 X  580 X  600

470 X  580 X  600

RAW/CUSTOM

RAW/CUSTOM

RAW/CUSTOM

B X H  X T (MM)



SHOTMASTER

SUPER TRADITIONAL

GRÖSSE FARBE

C

S

MS

S PRO

MS PRO

289 X  743 X  660

569 X  743 X  660

569 X  743  X  660

849 X  743 X  660

849 X  743 X  660

CHARCOAL/CUSTOM

CHARCOAL/CUSTOM

CHARCOAL/CUSTOM

CHARCOAL/CUSTOM

CHARCOAL/CUSTOM

B X H X T (MM)



Coffema International GmbH
Obenhauptstr. 7

22335 Hamburg
+49 (0) 40 - 500 250

info@coffema.de
www.coffema.de


