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Perfekter Milchschaum auf Knopfdruck

Highlights

	� 4,3-Zoll Touchscreen
	� LED-Beleuchtung
	� 16 Produktwahltasten (touch)

	� Kann mit zwei Milchsorten 
gleichzeitig betrieben werden

	� Einfache Bedienung

	� Gehäuse aus Metall
	� Einsatz von recyceltem 
Kunststoff (ESG)

Technische Daten

Modell HeyMilky

Abmessungen (B x H x T) 220 mm x 405 mm x 413 mm

Gewicht 15 kg

Spannung 220-240 V~, 50/60 Hz

Leistung 2300 Watt

Leistung Standby 10 Watt

Absicherung 1 x 16 A

Geräuschpegel < 70 dB

Farben schwarz

HeyMilky ist ein automatischer Milchaufschäumer zur 
Zubereitung von dosiertem Milchschaum in professi-
onellen Kaffeebars.

Das System liefert auf Knopfdruck Milchschaum in 
höchster Qualität mit unterschiedlich feinen Texturen 
und in individuellen Mengen. Das Team im Service 
wird so entlastet und Ausschuss reduziert – beson-
ders bei hohem Getränkedurchsatz.

Funktionsweise

HeyMilky saugt die Milch direkt aus einem unterhalb 
der Maschine stehenden Kühlschrank an, schäumt 
sie auf und erhitzt sie mittels Induktion. Der Milch-
schaum wird dann mit der zuvor gewünschten 
Textur in ein Kännchen ausgegeben.

Features & Funktionen

	� Über 100 einstellbare Texturstufen
	� Ausgabe von heißem und kaltem Schaum
	� Verarbeitet zwei Milchsorten auf Knopfdruck 
(Milch und pflanzliche Ersatzprodukte)

	� Automatische Kalibrierung und manuelle Anpas-
sung möglich

	� Automatisches Reinigungsprogramm mit kurzer 
Laufzeit

Vorteile 

	� Vollautomatisches Aufschäumen bei gleichblei-
bendem Ergebnis

	� Effizienterer Einsatz: Der Barista kümmert sich 
um den Kaffee, während gleichzeitig der Milch-
schaum produziert wird

	� Äußerst energiesparend durch modernste Indukti-
onstechnologie

HeyMilky, schwarz

 Für den Betrieb des HeyMilky 
ist ein Kühlschrank erforderlich.!
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Perfekter Milchschaum auf Knopfdruck

Frontansicht Seitenansicht
Abmessungen

Kundenseitige Voraussetzungen

405 mm

220 mm 413 mm

Der Abstand der Maschine von Wänden und Gegenständen muss 
mindestens 150 mm betragen.

Aufstellung

•	 Auf einer ebenen, stabilen Fläche mit einer Tiefe von mindes-
tens 570 mm.

•	 Unter der Maschine muss eine 65 mm Arbeitsplattendurchfüh-
rung für Kabel und Schläuche gebohrt sein.

Elektroanschluss: Eine separate, mit 16 A abgesicherte Schutzkon-
taktsteckdose, 230 V (empfehlenswert ist ein FI-Schutzschalter 
mit 30 mA).
Wasseranschluss:
•	 3/8“-Außengewinde, maximal 10 bar Leitungsdruck.
•	 Die Wassertemperatur muss zwischen 10 °C und 25 °C liegen

Wasserabfluss: maximal 1,50 m entfernt vom offenen Trichter 
des Siphons, mindestens 40 mm Durchmesser und geeignet für 
Heißwasser. 
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