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Vielseitig und flexibel in jedem Einsatzbereich

Ob im Buro, Hotel, Café oder an der Selbstbedie-
nungstheke - die X460C passt sich flexibel allen
Anforderungen an. Mit vorinstallierten Benutzer-
oberflachen flr Standard-, Profi- und Selbstbedie-
nungsmodus bietet sie eine intuitive Bedienung
und eine maBgeschneiderte Nutzerfihrung, die
sich ideal in jede Umgebung integriert.

Kaffeegenuss in seiner ganzen Vielfalt

Die X460C vereint frische Bohnen und |6sliche
Zutaten in einem kompakten System und eroff-
net so eine Vielzahl an Getrankekreationen. Zwei
Bohnen- und zwei Toppingbehalter ermdglichen
die Zubereitung von Klassikern wie Espresso und
Cappuccino sowie Spezialitaten wie heiBer Scho-
kolade und Mocha - perfekt fir jeden Geschmack.
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Kaffeegenuss durch prazises Mahlwerk

Das hochentwickelte Scheibenmahlwerk liefert kons-
tant gleichmaBige Mahlergebnisse bei bis zu 3-3,5 g/s.
Kombiniert mit einem individuell einstellbaren Mahl-
grad und einem professionellen Brihsystem sorgt es
fUr eine perfekte Extraktion bei jeder Tasse.

Robuste Briiheinheit
fir hochste Espressoqualitat

Die Briheinheit der X460C garantiert prazise Extraktion
und gleichbleibend hohe Kaffeequalitat - fUr intensiven
Geschmack in jeder Tasse.

Optimiertes Frischmilchsystem

Das innovative Frischmilchsystem produziert cremigen,

feinporigen Milchschaum durch eine prazise Mischung
aus Dampf, Luft und Milch, ideal flUr anspruchsvolle Kaf-
feespezialitaten wie Cappuccino und Latte Macchiato.

Einfache Bedienung und Reinigung

Der 10,1 Android-Touchscreen fuhrt Sie intuitiv durch
alle Funktionen. Automatische Spulvorgange beim Ein-
und Ausschalten sowie abnehmbare Komponenten ma-
chen die tagliche Reinigung kinderleicht.

Digitale Vernetzung -
Mit dem optionalen Telemetrie-Service

Uberwachen Sie den Maschinenstatus in Echtzeit, pas-
sen Sie Getrankerezepte online an und profitieren Sie
von detaillierten Statistiken und Wartungstbersichten -
alles via Telemetrie-Service.
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Technische Daten

Abmessungen (B x H x T)

380 mm x 540 mm x 560 mm

Produkte

max. 30

Gewicht

28 kg

Maximale Tassenhdhe

Level 1=100 mm,
Level 2 =160 mm

Anzahl/Kapazitidt Bohnenbehilter 2/500 g
Anzahl/Kapazitit Toppingbehilter 2/500 g
Anzahl Miihlen 2
Anzahl Mixer 1
Kapazitat Kaffeeboiler 0,7 |

Kapazitat Tresterbehdlter

ca. 45 Portionen (abhangig
von der Kaffeekuchendicke)

Kapazitat Tropfschale

2|

Volumen Brithkammer

6-16 g

Wasserversorgung

Festanschluss und/oder
Tank (4 )

Empfohlene Jahresleistung

20.000 Tassen

Spannung 230 V~, 50/60 Hz
Absicherung 1x16 A
Gerduschemissionen <70 dB

Leistung 2.000 W

Farbe schwarz
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