
Filterkaffeemaschinen &  
Heißwassersysteme

We keep your business awake.

GENUSS  
FRISCH  
GEBRÜHT



Die eleganten Filterkaffeemaschinen lassen sich per Touchscreen 

leicht und intuitiv bedienen. Wahlweise mit angeschlossener 

 Kaffeemühle, die sich individuell einstellen lässt und bei unter-

schiedlichen Kaffeemengen immer gleichbleibend perfekte 

 Kaffeequalität garantiert. Die intelligente Mühle wird mit der 

 Coffema Jet oder der Coffema Jet Twin vernetzt und mahlt 

 immer nur exakt die Menge Kaffeebohnen, die für die Brühmenge 

passend ist.

Energiekosten runter -  
Genussmomente rauf.
Filterkaffee liegt im Trend. Dazu braucht es edle Kaffeesorten, 

frisch gemahlene Bohnen und die neue Coffema Jet-Linie, die den 

Kaffee direkt in den tragbaren Thermobehälter (Fassungsvermögen 

6 Liter) brüht. So muss der Kaffee nicht stundenlang auf Warm-

halteplatten ausharren und lang anhaltender Kaffeegenuss ist 

garantiert. Dank ihres einzigartigen Wasserzirkulationssystems 

garantieren die Coffema Jet und die Coffema Jet Twin eine präzise 

 Wassermenge und –temperatur und damit ein gleichbleibend 

gutes Ergebnis in der Tasse. Gegenüber anderen Brühautomaten 

spart die Coffema Jet-Linie darüber hinaus bis zu 30 Prozent 

Energiekosten ein.

Jet

Jet Twin

40012 l400 Volt

2006 l230 Volt

Brühstärke neu definiert.
Coffema Filterstar und Coffema Filterstar Twin sind exzellente 

Vertreter einer neuen Generation von Filterkaffee-Systemen, die 

auch einen hohen Bedarf an frisch gebrühtem Kaffee spielend 

leicht bewältigen. 200 Tassen Kaffee in der Stunde schafft die 

Coffema Filterstar, die doppelte Menge die Coffema Filterstar 

Twin. Die Coffema Filterstar hält einen Vorrat von ca. 6 Litern vor,  

die Coffema Filterstar Twin von ca. 12 Litern. Die Brühtechnik der 

Coffema Filterstar-Serie vereint lange Standzeiten und perfekte 

Temperaturen für Lagerung und Brühung in einem Gerät. So wird 

das für die Brühung benötigte Wasser direkt aus dem beheizten 

Frischwassertank (ca. 90-95°C) gepumpt. Die in die Filterstar 

eingebauten 6-Liter-Edelstahltanks sind in den Frischwassertank 

wie in einem Wasserbad eingelassen und lagern den Kaffee nach 

dem Brühvorgang bei optimaler Temperatur. Dieses Verfahren 

sorgt dafür, dass Ihr Kaffee auch noch nach Stunden schmeckt 

wie frisch gebrüht. Die separate Heißwasserentnahme der 

Coffema Filterstar liefert 28 Liter pro Stunde, bei der Coffema 

Filterstar Twin sind es 56 Liter. Beide Maschinen können für die 

Kannenbefüllung mit einem Sockel ergänzt werden. Damit 

qualifizieren sich beide Systeme als leistungsstarke Partner für 

Hotels, Restaurants sowie Kantinen.

Bester Geschmack, höchster Genuss: Filterkaffee feiert sein  

Revival – und das ist eine Rückkehr zum besten Geschmack. Brüh-

vorgang und Brühtemperatur lösen weitaus weniger Bitterstoffe 

als bei anderen Zubereitungsarten und die Aromen entfalten sich 

optimal. Unterschiedliche Geschmacksnoten lassen sich besser 

herausschmecken und auch die Bekömmlichkeit ist sehr groß. 
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