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10

12

11

LEGEND

Bohnenbehalter

Handeinwurf fir Kaffeemehl
Kartenlesegerat

Personen Anwesenheitssensor
Griffschutz

Display Touch
HeilRwasserausgabe
Tirschloss

Dampfschwert

10 Hohenverstellbarer Getrankeauslauf
11 Tropfschale

12 Tresterbehalter
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STARTING UP

1.

Offnen Sie die Fronttiir, und schalten Sie die Maschine am Hauptschalter ein.
2.

SchlieRen Sie die Maschinentiir und prifen Sie, ob Tresterbehélter und Tropfschale in der Maschine eingesetzt
sind.

Driicken Sie ,Maschine einschalten”.

Einstellung

Wenn die Kesseltemperatur 50 °C (122 °F) erreicht, spiilt das Gerat die Briihgruppe. Folgende Anzeige erscheint im
Display:

BITTE WAHLEN
.

-

Cappuccino Milchkaffee
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Latte Macchiato Choco
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Dampf Heisswasser

Um die Maschine auszuschalten, driicken Sie erst INFO (D, dann ,Maschine ausschalten*.
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PRODUKTE AUSFULEN

Fullen Sie nur so viel Kaffeebohnen auf wie Sie taglich benétigen. Dann sind lhre Produkte immer frisch.
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PRODUKTAUSGABEN
1) KAFFEE — CAPPUCCINO — SCHOKO

Schieben Sie den Getrénkeauslauf in die richtige Hohe und platzieren Sie eine Tasse darunter. Driicken Sie dann auf dem Touchscreen
auf das gewtiinschte Getrank.

Fir Getranke der SHIFT-Ebene gehen Sie zur nachsten Seite, indem Sie mit dem Finger von rechts nach links Uber den Bildschirm
wischen.

Bei Bedienung mit Kellnerkarte platzieren Sie erst die Chipkarte im (sauberen) Kartenlesegerét, dann driicken Sie die gewilinschte
Produkttaste. Das Display zeigt:

HINWEIS:

a) Drucken Sie @ um die Getréankeausgabe zu stoppen (nicht moglich bei Selbstbedienung).
b) Der Curser zeigt den Verlauf der Getrankeausgabe an.

2) HEISSWASSER

Schieben Sie den Getrankeauslauf in die richtige Hohe, und platzieren Sie eine Tasse darunter. Driicken Sie dann die HeiBwassertaste.
Das Display zeigt:

Bei Bedienung mit Kellnerkarte platzieren Sie erst die Chipkarte im (sauberen) Kartenlesegerét, dann driicken Sie die gewilinschte
Produkttaste. Das Display zeigt:

wird zubereitet..

Hot water

HINWEIS:
a) Drucken Sie @um die Getrankeausgabe zu stoppen (nicht mdglich bei Selbstbedienung).
b) Der Curser zeigt den Verlauf der Getrankeausgabe an.
c) HeiRwasser kann gleichzeitig mit Dampf ausgegeben werden.



3) AUSGABEN MIT GEMAHLENEM KAFFEE (nicht mdglich bei Selbstbedienung)
Schieben Sie den Getrankeauslauf in die richtige Hohe und platzieren Sie eine Tasse darunter. Offnen Sie den Handeinwurf fiir
Kaffeemehl. Das Display zeigt:

06:17

BITTE WAHLEN

Cappuccino Milchkaffee

2

Latte Macchiato Chaco

N o w

Heisswasser

- Fdllen Sie Kaffeemehl in das Kaffeemehlfach.
- Schlie3en Sie den Handeinwurf fir Kaffeemehl.
- Drucken Sie die gewiinschte Produkttaste. Das Display zeigt:

k wird zubereitet..

HINWEIS:
a) Drucken Sie @ um die Getréankeausgabe zu stoppen (nicht moglich bei Selbstbedienung).
b) Der Cursor zeigt den Status der Getrankeausgabe an.
c) Wenn Sie den Handeinwurf fir Kaffeemehl nicht schlieBen, oder wenn Sie keine Produktwahltaste driicken, bricht das Gerat
diese Funktion nach 60 Sekunden ab. Das Geréat fuhrt einen Reinigungszyklus der Brihgruppe durch.

4) EXTRA-MILCHSCHAUM (NUR BEI LM-GERATEN MOGLICH; AUSSERDEM IST DIE FUNKTION FUR GERATE MIT
SELBSTBEDIENUNG GESPERRT.)

Halten Sie die Taste eines milchbasierten Produktes gedriickt, das durch das kleine Flaschensymbol Idargestellt wird. Nach etwa 2
Sekunden startet die Milchschaumausgabe. Das Display zeigt:
Da:

L=

Extramilk

Driicken Sie @ um die Getrankeausgabe zu stoppen.



DAMPFSCHWERT

HINWEIS: GERATE MIT SELBSTBEDIENUNG HABEN KEIN DAMP FSCHWERT

1» Driicken Sie die Dampftaste, um die
Dampfdlse zu reinigen. Tauchen sie
das Dampfschwert in das Getrénk

r

Select drink

=

Black Coffee

e i

Latte Macchiato

CaffeLatte

| 4

Hot water

2»  VORSICHT! Verbrennungsgefahr
durch heiBe Oberflachen. Fassen Sie das
Dampfschwert am Griffschutz an

3» Driicken Sie die Dampftaste, um die
Dampfausgabe zu stoppen. Nehmen Sie
das Dampfschwert aus dem Getrank

4» Dricken Sie nach dem Gebrauch
des Dampfschwertes die Dampftaste,
um das Dampfschwert zu reinigen

r

Select drink
.

= =

A b

Latte Macchiato

Cappuccino

CaffeLatte

v

Hot water

5p» Wischen Sie das Dampfschwert mit
einem weichen Tuch ab

6» Lassen Sie das Dampfschwert
NIEMALS in Flussigkeiten stehen

WIR EMPFEHLEN, DIE DAMPFDUSE WIE IN DIESER ANLEITUNG BESCHRIEBEN ZU BENUTZEN UND ZU

REINIGEN.



POWER CLEANER

WENN SICH DIE MASCHINE IM LAUFE DES ARBEITSTAGES IM_STANDBY-MODUS BEFINDET, OHNE MILCHBASIERTE

GETRANKE AUSZUGEBEN, EMPFEHLEN WIR DRINGEND, DIE_ POWER-CLEANER-REINIGUNG DURCHZUFUHREN.

1» Driicken Sie die INFO-Taste.

07:31

BITTE WAHLEN

Cafe Creme

Cappuccino Milchkaffee

=g

Latte Macchiato Choco

Heisswasser

2» Driicken Sie ,Manual Cleaning”.
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Systeminformationen
© Maschinenstatus

Temperatur Kaffeekessel (*C)

]
Temperatur Dampfkessel (*

Druck im Dampfkessel (bar)

Manual cleaning

Produkteinstellungen

3» Dricken Sie ,Start”, um den Power-
Cleaner-Zyklus zu starten.

Manual cleaning

Ubersprin @

Power Clean Start e

Allin One
Gruppenreinigung

Mixerreinigung

Reinigung
Milchsystem

Display Reinigung

Empfohlene
Reinigung

4» Platzieren Sie den schwarzen
Schlauchhalter im Tropfgitter.

Insert the black pipe
support into the hole in the
drip tray grid and then
press button to proceed

Nachste

7» Nach Ende der Reinigung zeigt das
Display:

07:31

BITTE WAHLEN

Cafe Creme

Cappuccino

Milchkaffee

Latte Macchiato

®

Heisswasser

5» Stecken Sie den Silikonschlauch in die
schwarze Halterung und driicken Sie
JStart”.

Clean

Remove the silicon tube
from the milk box and
place it into the black

support and then press

I

Nachste

6» Warten Sie bis zum Ende des Power-
Cleaner-Zyklus. Die Maschine verlasst das
Reinigungs-Menu und ist bereit fur die
Getrankeausgabe.

PowerClean

Bitte warten...
verbleibende
Zeit61Sekunden

Reinigung




AUTOMATISCHES REINIGUNGSPROGRAMM — BRUHGRUPPE, MIXER, CAPPUCCINATORE

NACH BETRIEBSSCHLUSS UND WENN DAS GERAT LANGERE ZEI T NICHT BENUTZT WIRD, MUSSEN SIE EINE
AUTOMATISCHE REINIGUNG DER BRUHGRUPPE, DER MIXEREIN HEIT UND DES AUTOMATISCHEN MILCHAUFSCHAUMERS

DURCHFUHREN,

1» Driicken Sie die Info-Taste.

BITTE WAHLEN

= =

Espresso Cafe Creme

Milchkaffee

&

Cappuccino

Latte Macchiato

Dampf Heisswasser

2» Driicken Sie ,Manual Cleaning”.

ebru:

teminformationen

© Maschinenstatus

Temperatur Kaffeekessel (*C)

0 %0
Temperatur Dampfkessel (*C)

0
Druck im Dampfkessel (bar)

Software Version - Display Release8 - Armonia

Software Version - Master - LM

Manual cleaning
Produkteinstellungen

3» Dricken Sie auf
(neben ,Power Clean®).

,Uberspringen*

Manual cleaning

Ubersprin @

Power Clean Start =

Allin One
Gruppenreinigung

Mixerreinigung

Reinigung
Milchsystem

Display Reinigung

Empfohlene
Reinigung

4» Drucken Sie auf ,Start* (neben ,All in
One").

Manual cleaning

Power Clean

Allin One

Gruppenreinigung

Mixerreinigung

Reinigung
Milchsystem

Display Reinigung

Empfohlene
Reinigung

7» Nehmen Sie den Tresterbehalter
heraus und leeren Sie ihn.

5» Driucken Sie ,Ja“ oder ,Nein“, je
nachdem, ob Sie wollen, dass die
Maschine nach dem Reinigungszyklus
automatisch ausschaltet oder nicht.

All'in One - Gruppenreinigung

Switch off the machine at the end ?

6» Schieben Sie den Getrankeauslauf
ganz nach oben.

8» Reinigen Sie das Fach fir den
Tresterbehalter.

9» Setzen Sie den Tresterbehdlter in die
Maschine ein.




10» Nehmen Sie Tropfschale heraus und
leeren Sie sie (nur bei Maschinen ohne
Festwasseranschluss).

11» Fdllen Sie eine Reinigerldsung in
einen leeren Behalter [Kapazitat: min.
500 ml]. Nehmen Sie den Milchschlauch
aus der Milchtute und legen Sie ihn in den
Behélter mit der Reinigerlésung. Driicken
Sie auf "Né&chste"

All'in One - Gruppenreinigung

Insert cleaning solution and then
press next for cleaning

Nachste

13» Entfernen Sie Kaffeereste aus der
Briihgruppe. Reinigen Sie den Kolben mit
einem Tuch, und schlieBen Sie die
Fronttir.

All in One - Gruppenreinigung

Clean and close front panel

12» Offnen Sie die Fronttir.

All'in One - Gruppenreinigung

Open front panel and clean
component

14» Offnen Sie die Fronttiir. Legen Sie
eine Reinigungstablette in den Brithraum
ein. Schlieen Sie die Fronttir.

Allin One - Gruppenreinigung

Insert cleanser

15» Warten Sie, bis die Gruppenreinigung beendet ist. AnschlieBend fuhrt die Maschine

eine Mixer- und Cappuccinatore-Reinigung durch (falls vorhanden).

All'in One - Gruppenreinigung

Bitte warten...
verbleibende Zeit322Sekunden

All in one - | Mixerreinigung

Bitte warten...
verbleibende
Zeit94Sekunden

\

Reinigung

16» Je nachdem, welche Einstellungen
Sie vorgenommen haben, zeigt das
Display nach Ende der Reinigungszyklen
die Getrankeauswahl oder die Maschine
schaltet sich aus.

All'in One - Reinigung
Milchsystem

Bitte warten...
verbleibende Zeit216Sekunden

Reinigung ‘%‘

HINWEIS:

a) Unterbrechen Sie den Reinigungsvorgang NICHT. Wenn der Reinigungsvorgang unterbrochen wird (z. B. durch Stromausfall), fordert
das Gerat Sie erneut auf, eine Reinigung durchzufiihren, sobald das Gerat wieder in Betrieb genommen wird.

b) Reinigen Sie den Cappuccinatore nur manuell, wenn der Cappuccinatore bei der automatischen Reinigung nicht richtig sauber
geworden ist und dadurch nicht funktioniert. Gehen Sie wie folgt vor.
c) Die Kesselreinigung wird nur gezeigt ,wenn der "Dampfkessel Rhythmus Reinigung " Parameter programmiert wurde.




ZUM REINIGEN DER MASCHINE EMPFEHLEN WIR DRINGEND DIE FOLGENDEN REINIGUNGSMITTEL:

REINIGUNGSTABLETTEN

SPULMITTEL FUR CAPPUCC INATORE

MANUELLE REINIGUNG — CAPPUCCINATORE, KAFFEEAUSLAUF

1» Offnen Sie die Fronttur, und entfernen
Sie die Abdeckung des Kaffeeauslaufs.

2» Nehmen Sie den Kaffeeauslauf 3» Bauen Sie den Cappuccinatore aus

aus der Halterung.

dem Kaffeeauslauf aus. Entfernen Sie
Silikonschlauch No. 3 und No. 4.

|

4» Bauen Sie den

auseinander. Reinigen Sie die Einzelteile
grundlich. Entfernen Sie Milchreste aus den
Lochern. Prufen Sie die Dichtungen.

Cappuccinatore

5p Bauen Sie den Kaffeeauslauf
auseinander. Reinigen Sie die
Einzelteile. Entfernen Sie Kaffeereste
aus den Léchern. Nutzen Sie auch das
beigefligte Werkzeug, um die Lécher zu
reinigen.




MANUELLE REINIGUNG — MIXER (NUR FUR MASCHINEN MIT S CHOKOMODUL)

WIR EMPFEHLEN DRINGEND, DEN MIXER TAGLICH ZU REINIGEN

1» Offnen Sie die Tiir des
Schokomoduls.

2» Ziehen Sie den Ausgabeschlauch
vom Mixer ab.

3» Drehen Sie den Flansch gegen
den Uhrzeigersinn, und entfernen Sie
den Mixe

4» Bauen Sie den Dekanter aus.

7» Befestigen Sie den Mixer.
Stecken Sie den Ausgabeschlauch

auf.
_ (_

5p Spilen Sie Mixer und Dekanter
griindlich mit Wasser ab.

6» Setzen Sie den Dekanter ein.

8» Befestigen Sie den
Mixerschlauch.




MANUELLE REINIGUNG - ZUBEHOR

TROPFSCHALE REINIGEN

TRESTERBEHALTER REINIGEN

INSTANTBEHALTER REINIGEN

Reinigen Sie die Tropfschale einmal
taglich.

Reinigen Sie den Tresterbehélter einmal
taglich.

Reinigen Sie einmal pro Woche den Trichter
mit einem Lappen und einem Reiniger, der fur
den Kontakt mit Lebensmitteln geeignet ist

REINIGUNG DER KAFFEERUTSCHE

1» Offnen Sie die Einfiillklappe fiir
koffeinfreien Kaffee und entfernen Sie
die Mehlrutsche.

2» Reinigen Sie die Mehlrutsche fur
koffeinfreien Kaffee einmal pro Woche
mit einer Birste und einem Reiniger,
der fur den Kontakt mit Lebensmitteln
geeignet i\st

3» Reinigen Sie die Mehlrutsche

einmal pro Woche mit einer Burste und
einem Reiniger, der fir den Kontakt mit
Lebensmitteln geeignet ist

MODULREINIGUNG (NUR FUR MASCHINEN MIT INSTANTPRODUKTMODUL)

1» Offnen Sie die Modultiir.

2» Driicken Sie den Kunststoffzahn

).

3» Entfernen Sie die
Kunststoffabdeckung (2).

= §

5» Reinigen Sie den Produktbehalter
einmal pro Woche mit einem Lappen und
einem Reiniger, der fur den Kontakt mit
Lebensmitteln geeignet ist.




EINSTELLUNGEN

Schaum einstellen

Der Cappuccinatore ist mit einem Schaumregulierer ausgestattet, mit dem Sie die Luftmenge einstellen, die Sie zum Aufschaumen der
Milch bendtigen.

Offnen Sie die Maschinentiir. Drehen Sie die Schaumregulierschraube im Uhrzeigesinn, um dichteren Schaum (kleinere Bléschen) zu
erhalten, oder drehen Sie die Ringmutter gegen den Uhrzeigersinn, um leichteren Schaum (gréRere Blaschen) zu erhalten. Fixieren Sie
es mit der Mutter.

MILCHTEMPERATUR OHNE MTT
Der Milchtemperaturregler befindet sich am Milchschlauch des Cappuccinatore.
Drehen Sie die Ringmutter im Uhrzeigersinn, um die Temperatur zu erhdhen, bzw. gegen den Uhrzeigersinn, um sie zu verringern.




MACHINE FUNCTIONS MESSAGES

1) PANEL GEOEFFNET
2) TRESTER VOLL

3) TRESTER EINSETZEN
4) BOHNENBEH. LEER

5) KEIN KAFFEEMEHL

6) TROPFSCHALE FEHLT
7) TROPFSCHALE VOLL
8) KEINE MILCH

9) MILK TANK OUT

IM FALL EINER DER OBEN AUFGEFUHRTEN FEHLERMELDUNGEN LEUCHTET DIE @-ANZEIGE ROT, UND ES ERSCHEINT
EINE MELDUNG.

MELDUNG

Einstellung

FALLS DIE MASCHINE EINEN FEHLER HAT UND SICH AUSSCH ALTET, KONTAKTIEREN SIE IHR SERVICE -CENTER.



ACCESS THE MAIN SETTING MENUS WITH PASSWORD OR SMART-CARD

A) ZUGANG PER PASSWORT
Zu den Programm-Meniis gelangen Sie mit einem Passwort. Das Passwort besteht aus 5 Ziffern.
Gehen Sie wie folgt vor:

1) Schalten Sie das Geréat aus.
2) Drucken Sie ,Einstellung®; Das Display zeigt:

Einstelluna

oy

3) Geben Sie eins der folgenden Passworter ein:
- KELLNER 61111
-  CHEF 22222

Log-in

Abbruch

| 2 ABC

4 GHIL 5 UKL

7 PaQrs 8 TuVv

0




Nach Eingabe des Passworts, zeigt das Display das Programm-Menu.

Menu-Ansicht beim CHEF-Passwort Meni-Ansicht beim KELLNER-Passwort

Konfiguration

@ e e

Zahlerstéande
auslesen

@06

Fehlerhistorie Displayeinstellungen Maschinenparameter

Konfiguration

System Uhr Service Passwort déndern

Passwort &ndern  Smart Card Manager Gruppenbewegung

@

Coffema International GmbH ¢ Obenhauptstrafie 7 ¢ 22335 Hamburg
Tel.: +49(0)40 500 25-0 * Fax: +49(0)40 500 25-111 * info@coffema.de  www.coffema.de


Kilwinski
Rechteck

Kilwinski
Stempel


